
TAST I N G
MENU

S A U E R L A N D  C H A R
R E D  R A D I S H ,  R A D I S H ,  

C AV I A R  3

M U S H R O O M  L I V E R  F F F
M U S H R O O M S ,  P I N E A P P L E , 

TA R R AG O N

P R U N I E R  K AV I A R 
Q I A N DAO  P R E M I U M
E G G  G A R N I S H ,  L E E K , 

S M O K E D  E E L  2 , 3 , 5

B A L F E G O  T U N A 

B E E T R O OT,  H O R S E R A D I S H , 

C H I V E S  3

P I K E P E R C H 
F R O M  T H E  I J S S E L M E E R
G R E E N  P E P P E R S ,  S A U E R K R A U T, 

G O U L A S H  J U I C E  3

G E N T LY  S T E W E D 
B E E F  S H O U L D E R
ROMAINE LETTUCE HEART, 

BABY CORN, ROSCOFF ONIONS  8

B E R G I A N  R I C E  P U D D I N G
C H E R R Y,  L E M O N  B A L M , 

C I N N A M O N  B LO S S O M

7 - C O U R S E  M E N U  165
6 - C O U R S E  M E N U   149
(WITHOUT MUSHROOM LIVER)

5 - C O U R S E  M E N U  1 3 3
(WITHOUT MUSHROOM LIVER & KAVIAR)

7 - C O U R S E  M E N U  165
6 - C O U R S E  M E N U   149
(WITHOUT MUSHROOM LIVER)

5 - C O U R S E  M E N U  1 3 3
(WITHOUT MUSHROOM LIVER & EGG GARNISH)

P R I C E  I N  ¤
PRO PERSON

P R I C E  I N  ¤
PRO PERSON

TAST I N G 
M E N U  vegetarianvegetarian 

R A D I S H  » E I S Z A P F E N «
C E R E A L S ,  R A D I C C H I O , 

H O N E Y  V I N A I G R E T T E   

M U S H R O O M  L I V E R  F F F
M U S H R O O M S ,  P I N E A P P L E , 

TA R R AG O N

E G G  G A R N I S H
M O U N TA I N  L E N T I L S , 

P E R I G O R D  T R U F F L E , 

L E E K  V I N A I G R E T T E   2 , 5

S C A L LO P  F F F  S T Y L E
G A R D E N  C U C U M B E R , 

M OA I  C AV I A R ,  R I C E 

AU B E R G I N E
G R E E N  P E P P E R ,  G O U L A S H  J U I C E    1

B E R G I A N 
P OTATO  PA N C A K E S
B L AC K  P U D D I N G ,  P E A R  2

B E R G I A N  R I C E  P U D D I N G
C H E R R Y,  L E M O N  B A L M , 

C I N N A M O N  B LO S S O M

S H O R T-T E R M  C H A N G E S  I N  M E N U  A R E  P O S S I B L E  .

A L L  P R I C E S  A R E  I N  E U R O  A N D  A R E  S U B J E C T  T O  VA L U E  A D D E D  TA X .  I F  YO U  H AV E  A N Y  Q U E S T I O N S  A B O U T  A L L E R G E N S ,  P L E A S E  C O N TAC T  O U R  S E R V I C E  T E A M .

ALLERGENICS | 1: NUTS | 2: EGGS | 3: FISH | 4: MUSTARD | 5: SOY | 6: PEANUTS | 7: CRUSTACEANS |  8: DAIRY PRODUCTS | 9: CELERY | 10: SESAME | 11: MOLLUSCS | 12: GLUTEN          : VEGETARIAN     : VEGAN


