
M E N U

E X P E R I E N C E  O U R  W O R L D  C U I S I N E  W I T H  A N  E X P E R I M E N T A L 
T O U C H .  A W A R D E D  W I T H  A  G U I D E - M I C H E L I N  S T A R  *  ( * 2 0 1 8 ) 
F R I T Z ´ S  F R A U  F R A N Z I  O F F E R S  U N I Q U E ,  C R E A T I V E  A N D  L O V I N G L Y 
P R E P A R E D  C O M P O S I T I O N S .

I T  I S  O U R  P L E A S U R E  T O  S H A R E  O U R  F R I T Z ´ S  F R A U  F R A N Z I 
F L A V O U R  W I T H  Y O U .

P R O B I E R E N  S I E  U N S E R E  “ W E L T K Ü C H E  M I T  E X P E R I M E N T E L L E M 
T O U C H ” .  A U S G E Z E I C H N E T  M I T  E I N E M  G U I D E - M I C H E L I N  S T E R N  * 
( * 2 0 1 8 )  O F F E R I E R T  I H N E N  D A S  F R I T Z ´ S  F R A U  F R A N Z I  E I N Z I G A R T I G 
K R E A T I V E  U N D  L I E B E V O L L  Z U B E R E I T E T E  S P E I S E N .

W I R  F R E U E N  U N S  Ü B E R  D I E  L I E B E  Z U M  G E N U S S ,  D I E  W I R  M I T 
I H N E N  T E I L E N .

I H R  B E N J A M I N  K R I E G E L
F R I T Z ´ S  F R A U  F R A N Z I  K Ü C H E N C H E F

S P A S S B R I N G E R

I K E J I M E  F O R E L L E
“ P I S T O L E ”

G R A F S C H A F T E R 
W E I N B E R G -
S C H N E C K E N

S I M M E N TA L E R  R I N D

19

18

21

17

19

Lauwarm und geflämmt, mit Senf, 
Forellenkaviar und geräucherter 
Vinaigrette

Gebacken im Portobello Pilz, mit 
Brunnenkresse, Bärluch und Lady 
Anna Kartoffel

Tatar, mit Kalbsbries, Frankfurter 
Kräuterschaum und Puy Linsen 
Vinaigrette

G E M Ü S E G A R T E N

K A R T O F F E L A C K E R

A N R AT H E R  S PA R G E L

Ramona Kartoffel in Salz gegart, 
mit Zwiebelcrème, Schnittlauch 
und Knoblauchbutter

Weiß und grün, mit Eigelb, 
“Belper Knolle”            
und Sauce Bernaise     

W A S S E R S T O F F

D Ä N I S C H E R 
S E E T E U F E L

B AY R I S C H E  G A R N E L E
U N D  K A B E L J A U

L A B L E  R O U G E 
L A C H S
I N  2  G Ä N G E N 
S E R V I E R T

L A N D P A R T I E

D U R O C 
S C H W E I N E B A U C H

E I F L E R  L A M M

E I F E L  K A N I N C H E N

Gebratenes Filet, geräuchertes 
Bäckchen, mit grünem Anrather 
Spargel und Pulpo-Mousseline

Ceviche und gebraten, 
mit Tapioka, Spitzkohl 
und Borschtsch-Fond

Roh mariniert, mit Stielmus, 
Wasabi und Miso

Im Bananenblatt gegart, 
mit Kimchi, Sesam 
und Kokos-Galgant-Schaum

21

19

23

18

25

24

36 Stunden gegart, mit Kartof-
felpüree, gebratenen Waldpilzen 
und Pilzsud

Gebratener Rücken und glasierter 
Bauch, mit Auberginenpüree, 
Morcheln mit Leber gefüllt
und Jus mit Piment d´Espelette

Confierter Rücken, Frikassee, 
Leber und Niere, 
mit Camarguereis, Spinat 
und Champignons

Schokoladenganache, 
mit pochierter Williamsbirne 
Birnen-Lakrids-Eis 
und Salzkaramell   
 

In Zuckerkruste gebacken, mit 
Buttermilcheis, marinierten 
Erbsen und Sauerklee

Warmes Dim Sum 
mit Kokoseis, Kokoschaum 
und Passionsfruchtkernen    

D E S S E R T

O R I G I N A L  B E A N S 
&  L A K R I D S                          

R H A B A R B E R                                           

M A N G O                                         

14

14

14

Mit Urgetreidebrot 
und Feigen-Portweinkonfitüre        

Mit Calvados affiniert, Trevisano, 
Apfelgelée und Apfel-Balsam-Essig

K Ä S E

K Ä S E A U S W A H L 
V O M  A F F I N E U R 
W A LT M A N N

L A N G R E S

15

15


