
L U N C H  M E N U

G E M Ü S E G A R T E N

T R Ü F F E L E I    1 8  
Bei 62° Grad gegeart, mit Spinat, Trüffelespuma

und Madeirasauce
 

W I N T E R S A L AT   1 4
eingelegte Rote Bete, mit Rote Bete Gel,

Feldsalat, Roggenbrot
und Meerrettich-Buttermilch

W A S S E R S T O F F

ZANDER   18
Gebraten, mit Sous-vide gegartem Sellerie,
Selleriepüree, mariniertem Staudensellerie

und Ochsenschwanzfond

K A B E L J A U    1 8
In Meerwasser gebeizt und gedünstet, 

mit Blumenkohl, rotem Horntang 
und Miesmuschelsabayon

L A N D P A R T I E

M A R E N S I N  W A C H T E L   1 9
Gebraten, mit Wachtelleber, Zwiebelmarmelade, 

Wirsing und Jus von fermentiertem Rotkohl

D U R O C  S C H W E I N E B A U C H   1 7
36 Stunden gegart, mit Kartoffelpüree,

gebratenen Waldpilzen und Pilzsud

K A L B S L E B E R    1 7
Gebraten, mit getrüffelter Schwarzwurzel, 

Schwarzwurzelpüree, geschmorten Zwiebeln und 
Birnenbalsam

S Ü S S K R A M

M A N G O    1 3
Warmes Dim Sum, mit Kokoseis, 

Kokosschaum und Passionsfruchtkernen

O R I G I N A L  B E A N S  U N D  L A K R I D S    1 3
Schokoladenganache, mit pochierter Williamsbirne, 

Birnen-Lakrids-Eis und Salzkaramell

Bei Fragen zu Inhaltsstoffen oder Allergenen wenden Sie sich
gerne an unser Servicepersonal

2  G A N G  M E N Ü

C H E F ´ S  C H O I C E

 €  1 9 , 5 0

inklusive 0,25l Wasser, Kaffee, Süßigkeit



F O R  A  G O O D  T I M E


