
M E N U

F R I T Z ’ S  F R A U  F R A N Z I  B I E T E T  E I N E  W E L T K Ü C H E  M I T 
E X P E R I M E N T E L L E M  T O U C H .  M I T  D I E S E R  K A R T E  K Ö N N E N 
S I E  S E L B S T  E X P E R I M E N T I E R E N :  P R O B I E R E N  S I E ,  S O V I E L  S I E 
W O L L E N ,  G E N I E S S E N  S I E  D I E  V E R S C H I E D E N S T E N  A R O M E N  U N D 
G E S C H M A C K S R I C H T U N G E N ,  M I X E N  S I E ,  T E I L E N  S I E ! 

B E S T E L L E N  S I E  E I N F A C H  V I E L E S ,  W E N N  S I E  R I C H T I G  H U N G R I G 
S I N D  –  O D E R  W E N I G E  S P E I S E N ,  W E N N  S I E  N U R  E T W A S  K L E I N E S  Z U 
D R I N K S  U N D  C O C K T A I L S  W O L L E N .  E S  W I R D  I M M E R  M I N D E S T E N S 
E I N  G E R I C H T  D A B E I  S E I N ,  D A S  S I E  S O  N O C H  N I E  G E G E S S E N 
H A B E N . 

F R I T Z ’ S  F R A U  F R A N Z I  O F F E R S  A  W O R L D  K I T C H E N  W I T H  A N 
E X P E R I M E N T A L  T W I S T .  Y O U  C A N  O R D E R  A S  M A N Y  O R  A S  F E W 
D I S H E S  A S  Y O U  W I S H ,  L O T S  I F  Y O U ’ R E  R E A L L Y  H U N G R Y  O R  J U S T  A 
F E W  I F  Y O U ’ R E  S N A C K I N G  W I T H  S O M E  D R I N K S  O R  C O C K T A I L S .

T H E S E  D I S H E S  A R E  G R E A T  F O R  S H A R I N G .  Y O U  C A N  T R Y  D I F F E R E N T 
F R A G R A N C E S ,  T A S T E S  A N D  T E X T U R E S .  I T ’ S  A L W A Y S  W O R T H 
T R Y I N G  A T  L E A S T  O N E  D I S H  T H A T  Y O U  N E V E R  H A D  B E F O R E . 

S P A S S B R I N G E R

C A L A M A R E T T I

B A C H F O R E L L E

T I R O L E R  K A L B
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15

16
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15

16

Gegrillt, mit mariniertem Pulpo, 
alten Tomatensorten, Lesbos Feta 
und Gazpachosud

Gebeizt, mit Avocado, 
Wasabicrème, Austernmayonnaise 
und Räucherfisch-Dashi

Gebeiztes Filet und gebackener Kopf,
mit Kohlrabi, Kapernmayonnaise
und Senfvinaigrette

G E M Ü S E G A R T E N

B U L G U R

L A S A G N E

B I O E I 	

Salat, mit roten Linsen, Harissacrème,
Gewürzjoghurt
und Tandoori-Hähnchenfond

Nudelblätter mit Steinpilzen, Spinat, 
Parmesan und Steinpilzschaum

Bei 62°C gegart, mit Pfifferlingen, 
Risotto, wildem Brokkoli und Mangold

W A S S E R S T O F F

W I L D G A R N E L E
U N D  K N U R R H A H N

M E E R Ä S C H E

S E E H E C H T  I N  2  G Ä N G E N 
S E R V I E R T

L A N D P A R T I E

D U R O C 
S C H W E I N E B A U C H

E I F E L E R  K A N I N C H E N

R O A S T B E E F

Gebraten, mit Ratatouille, 
Kräutern der Provence 
und Bouillabaissesud

Gebraten, mit Artischockenpüree und
Artischockensalat, Oliven, Rucola
und Bottarga

Roh mariniert, mit Gemüse in Reisblatt 
und Kokos-Galgantsud
 
im Pergament gegart, mit brauner Butter, 
Erdnüssen und Ponzu Vinaigrette
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17

17
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19

36 Stunden gegart, mit Kartoffelpüree, 
gebratenen Waldpilzen 
und Pilzsud

Confierter Rücken, geschmorte Keule
und gebratene Leber, mit weißer 
Zwiebelcrème, Steinpilzen und Pistoufond

Gegrillt, mit Tomatensalsa, Mais, 
Kartoffeln in Holzkohle gegart
und BBQ-Jus

Schokoladenganache, 
mit pochiertem Pfirsich, 
Pfirsich-Lakrids-Eis und Salzkaramell   
 

Gebacken und als Gel, mit Mandeleis
und Rumsahne

Warmes Dim Sum mit Kokoseis, 
Kokoschaum und Passionsfruchtkernen    

D E S S E R T

O R I G I N A L  B E A N S 
U N D  L A K R I D S    	                      

Z W E T S C H G E N K U C H E N                                                

M A N G O                                         

13

13

12

mit Urgetreidebrot 
und Feigen-Portweinkonfitüre        

in Trester gereift, mit Weinblättern,
Weissweinessigvinaigrette und Walnüssen

K Ä S E

K Ä S E A U S W A H L

T O M M E S
D E  S A V O I E

13

12


